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En el corazon de Gastronomia del Sur, cada bocado cuenta
una historia. Una historiade innovacion,dedicaciony pasion
por la calidad que define quiénes somos. Con una visiéon
dnica y un espiritu que refleja excelencia, hemos hecho
de nuestra misidn superar las expectativas de nuestros
clientes, creando productos que transforman cada comida
en una experiencia inolvidable.

Nuestra planta de produccién es mas que un espacio,
es el alma de nuestro compromiso con la excelencia.
Equipados con tecnologia de vanguardia, cada proceso
esta cuidadosamente disefado para asegurar la calidad y
la seguridad en cada una de las etapas productivas.

Lideramos la industria porque entendemos lo que significa
adaptarse, evolucionar y responder a las tendencias del
mercado. Pero, sobre todo, porque nunca perdemos de
vista lo esencial: producir alimentos saludables y deliciosos.
Creemos que la comida puede emocionar. Trabajamos
con la conviccién de que nuestros productos deben tocar
el corazén de quienes los disfrutan.

Nuestro compromiso es con el futuro, un futuro donde
seguimos creando un legado de confianza y calidad que
permanecera, alimentando historias y momentos que
trascienden el tiempo.
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Imdgenes ilustrativas. Las caracteristicas de los productos son aproximadas.



Pan baguette

Baguette tradicional francesa con
puntas ligeramente marcadas, con
corteza fina, crujiente y miga tierna.

Traditional french baguettewith lightly
marked round endings, light and crispy
crust and soft crumb. Its soft flavour
combines with every meal.

Pan mignon
Pan blanco de corteza fina y sabor
suave.

Little white bread with light crust and
smooth flavour.

Pan flautin
Pan blanco, tipo flautin, de corteza
crocante y miga esponjosa.

White bread like a flute, crispy crust
and soft crumb.

Caserito individual

Clasico pan de gran sabor, manteco-
so, con textura blanda en piel y miga
esponjosa.

Classic bread, great flavour, buttery with
soft texture in crust and sponged crumb.

Mini arabes
Este pan presenta una forma plana,

redonda, con corteza blanda y masa
cremosa.

This bread looks plane, round with soft
crust and creamy dough.
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Gramaje
250¢g

Kilo

10 k
Estado

Pre cocida
Tiempo

de coccidn
15/18 min

Gramaje
250¢g

Kilo

10 k
Estado

Pre cocida
Tiempo

de coccién
15/18 min

Gramaje
1209

Kilo

10 k
Estado

Pre cocida
Tiempo

de coccién
15/18 min

Gramaje
259

Kilo

5k
Estado
Cocido
Tiempo
de coccién
6/8 min

Gramaje
250 g

Kilo

5k
Estado
Cocido
Tiempo
de coccion
6/8 min

Imdgenes ilustrativas. Las caracteristicas de los productos son aproximadas.
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Presentacion

Medida
40cm

Descongelado
20 min

Temperatura
de coccién

200°

Presentacion
Medida
20 cm

Descongelado
20 min

Temperatura
de coccién

200°

Presentaciéon
Cajax125u
Medida
40cm
Descongelado
20 min

Temperatura
de coccidén

200°

Presentacién
Cajax144 u
Medida

7cm
Descongelado
15 min

Temperatura
de coccidn

Presentacion
Cajax180 u
Medida

7cm
Descongelado
10/15 min

Temperatura
de coccién



Bollito blanco =~ Gramaje Presentacion -
2509 EI Cajax180u
Este pan presenta una forma plana, Kilo ET Medida
redonda, con corteza blanda y masa 5k L 7em
cremosa. E Estado @ Descongelado
This bread looks plane and round, with Cocido 10/15 min
soft crust and creamy dough. Tiempo S Temperatura
de coccidon y de coccién .
6/8 min - .
BO"itO de salvado (saludable S, Cramaje Presentacion
. ¢ ) 359 EI Cajax 144 u
Pancito de salyado elaborado con Kilo BI Medida
mezcla de harinas de cereales, se- 5k L 85cm
millas y fibras saludables, contiene Estado @ D:escongelado
menor tenor graso. E Cocido 15 min
Little bran bun elaborated with a mix of Tiempo E Temperatura
cereal flours, seeds and healthy fibers. de coccion de coccion
It contains less fat content. 6/8 min -
Pa N de ueso = Gramaje Presentacion
. q o 309 E‘ Cajax 144 u
Regueno pan de queso, delicioso y Kilo BT Medida
facil de cocinar. 5k L 4em
Small cheese bread delicious and easy to E E:Stafjc? @ Descongelado
cook. ocido -
Tiempo S Temperatura
@ de coccidon y de coccién
12/15 min 200°
Pan de molde blanco =~ Gramaje Presentacion
. 590 g E Cajax10u
Pan blanco muy suave y tierno, Kilo EI Medida
decorada su corteza con semillas de % L 98cem
sésamo. Viene precortado para facili- Estado O Descongelado
tar su utilizacion. E Cocido S 45 min
White and very soft and mild bread. Tiempo E Temperatura
Decorated with sesame seeds. It is pre-sliced de coccion de coccion
to facilitate its use. - -
Pan de molde multicereal Gramaje [7] Presentacion
. . . 610 g Cajax10u
Contleqe fibrasy cobertura dg mix Kilo ET Medida
de semillas sobre una masa aireada. % L 98cm
Cada pieza de pan de molde incluye Estado O Descongelado
20 rebanadas mas 2 tapas. E Pre cocida S 45 min
It contains fibers and mixed seeds crust Tiempo i Temperatura
de coccidon y de coccién

on an aired dough. Each piece of sliced
bread has twenty slices and two covers. - -

OOOOO Pueden contener Exceso en Azicares, Sodio, Grasas Saturadas, Grasas Totales y/o Calorias. 7



Ciabatta

Clasica ciabatta de tradicion italiana,
de aspecto rustico, con miga jugosa
y de alvéolo mediano.

Classic italian ciabatta with a rude
aspect, juicy crumb and médium alveolus.

Pan de lomo

Pan de masa blanca y firme. Ideal
para la elaboracién de sandwiches.

Bread with white dough to elaborate
sdndwiches.

Pan de hamburguesa
con sésamo

Pan aromatico, de miga esponjosa
y textura muy fina, decorado con
semillas de sésamo.

Aromatic bread ,sponged crumb and fine
texture, decorated with sesame seeds.

Pan de hamburguesa

con harina

Pan blanco de miga suave y corteza
fina y crujiente.

White bread with soft crumb and fine
crispy crust.

Pan de papa y curcuma

Pan muy aromatico, de miga aireada
y corteza blanda.

Very aromatic bread with airy crumb and
soft crust.
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Gramaje
309
Kilo

5k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccién

Gramaje
200 g
Kilo

5k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccién

Gramaje
9049
Kilo

12 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccién

Gramaje
90¢g
Kilo

12 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccién

Gramaje
90 g
Kilo

12k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccién
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Presentacién
Cajax135u
Medida
18cm
Descongelado
25 min

Temperatura
de coccién

Presentacion
Cajax3lu
Medida
20cm
Descongelado
25 min

Temperatura
de coccién

Presentacion
Cajax150 u
Medida

10 cm
Descongelado
25 min

Temperatura
de coccién

Presentaciéon
Cajax150 u
Medida
10cm
Descongelado
25 min

Temperatura
de coccidén

Presentacién
Cajax150u
Medida
12cm
Descongelado
25 min

Temperatura
de coccidn

8 Imagenes ilustrativas. Las caracteristicas de los productos son aproximadas.
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Pan de pancho =~ Gramaje Presentacion
P 60 g E Cajax120u
Masa vienada apenas dulce, de gran Kilo ET Medida
esponjosidad y de buena coloracién 10 k = 13cm
por fuera. Gran humedad y sabor. E Estado @ Descongelado
) ) Cocido 25 min
Vienna dough lightly sweet, very sponged - . o
and with good color outside. Llempo. ) &E Lempergtura
Great humidity. e coccién e coccién
Pan de superpancho =~ Gramaje Presentacién
P ~p 140 g ﬁ Cajax80u
Pan de doble tamarfo con una masa Kilo T Medida
vienada apenas dulce, de gran Sk El 20 cm
esponjosidad y de buena coloraciéon E Estado 5 Descongelado
por fuera. Gran humedad y sabor. Cocido 25 min
Bread for a super hotdog double size with Tiempo g; Temperatura
vienna dough, lightly sweet,very sponged de coccidn de coccidn
and with good color outside. Great - -
humidity and flavour.
Plancha de pre izza =~ Gramaje Presentacion
P P 1550 g E Cajax10u
con tomate Kilo EI Medida
Elaborada con una masa muy 155k = 25x40cm
artesanal y abundante relleno de E |EDStad° . @ ggsco.ngebdo
tomate. re cocida min
Tiempo ¥ Temperatura
Elaborated with a very artesanal and @ de coccidn y de coccién
abundant cover with tomate sauce. - -
Pre izza con tomate = Gramaje Presentacion
P ] ) 35049 ﬁ Cajax20u
Base de pizza redonda ideal para Kilo T Medida
porcionar y rellenar a gusto. 7k El 28 cm
Round base of pizza ideal tu cut in pieces E Estado @ Descongelado
and refill as you like. Cocido 25 min _
% Tiempo ¥ Temperatura e -
de coccidén &' de coccidén
Pan de mi a = Gramaje Presentacion
9 39 hojas Cajax2u T
Planchas cuadradas de pan blanco Kilo ET Medida
para elaborar sandwiches de miga. 8 k = 22x22cm
Poseen mas humedad y flexibilidad. E Estado @ Descongelado =
) Cocido 120 min
Square bases of white bread to elaborate o ) «
crumb sdndwiches. They have lots of Tiempo = Temperatura
de coccidén de coccién

humidity and flexibility.

OOOOO Pueden contener Exceso en Azicares, Sodio, Grasas Saturadas, Grasas Totales y/o Calorias.
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Imdgenes ilustrativas. Las caracteristicas de los productos son aproximadas.
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Bizcocho de hojaldre
Deliciosa masa hojaldrada de textura
crujiente.

Deliciuos puff pastry with crispy texture.

Factura de membirillo

Factura semihojaldrada crocante,
rellena con un delicioso dulce de
membrillo.

Crispy semi-puff pastry sweet roll stuffed
with quince marmalade.

Factura de batata

Factura semihojaldrada de textura
crujiente, rellena con un delicioso
dulce de batata.

Crispy sweet roll, semi-puff pastry, stuffed
with delicious sweet potatoes jam.

Factura de pastelera

Deliciosa factura semihojaldrada de
textura crujiente, rellena con una
sabrosa crema pastelera.

Delicious sweet roll, crispy semi puff pastry
stuffed with tasty pastry cream.

Factura de mermelada
multifrutal

Factura semihojaldrada de textura
crujiente, rellena de una sabrosa
mermelada que combina 3 sabores
frutales.

Sweet roll made of crispy semi-puff pastry
stuffed with a tasty jam combinig three
fruity flavours.
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Gramaje
60 g

Kilo

6 k
Estado
Crudo
Tiempo
de coccidén
15 min

Gramaje
60 g

Kilo

6 k

Estado

Pre cocida
Tiempo

de coccidén
8 min

Gramaje
60 g

Kilo

6 k

Estado

Pre cocida
Tiempo

de coccidén
8 min

Gramaje
60 g

Kilo

6 k
Estado
Cocido
Tiempo
de coccidon
8 min

Gramaje
60 g

Kilo

6 k
Estado
Cocido
Tiempo
de coccidén
8 min

Imdgenes ilustrativas. Las caracteristicas de los productos son aproximadas.
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Presentacion
Cajax100u
Medida

Mcm
Descongelado
12 hs
Temperatura
de coccidén
200°

Presentaciéon
Cajax100u
Medida
15¢cm
Descongelado
20 min
Temperatura
de coccién
200°

Presentacion
Cajax 100 u
Medida
10cm
Descongelado
15 min
Temperatura
de coccién
200°

Presentacion
Caja x100 u
Medida
10 cm

Descongelado
15 min
Temperatura
de coccidén
200°

Presentacion
Cajax100u
Medida
10cm
Descongelado
15 min
Temperatura
de coccién
200°



Medialuna

Masa semihojaldrada elaborada con
manteca, textura crujiente y sabor
suave.

Semi-puff pastry elaborated with butter,
crispy crust and mild flavour.

Medialuna cruda

Deliciosa medialuna semihojaldrada
con el formato ideal para desayunos
y meriendas.

Delicious crescent semi-puff pastry ideal
for breakfasts and snacks.

Croissant crudo

Tradicional croissant francés,
elaborado con manteca. Perfecto
para rellenos dulces o salados.

Tradicional french, raw croissant
elaborated with butter. The best for
sweety or salted stuffings.

Vigilante crudo

Clasica factura, popularizada como
«vigilante», elaborada con la masa de
la medialuna.

Classic sweet roll known as vigilant,
elaborated with crescent pastry.

Vigilante

Clasica factura argentina de textura
hojaldrada y un suave sabor que le
dan un aromay color caracteristicos.

Traditional argentinian sweet roll flaky
textured with mild flavour that gives its
characteristic scent and colour.

OOOOO Pueden contener Exceso en Azucares, Sodio, Grasas Saturadas, Grasas Totales y/o Calorias.
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Gramaje
509

Kilo

5k

Estado

Pre cocido
Tiempo

de coccidén
8 min

Gramaje
50¢g

Kilo

75k
Estado
Crudo
Tiempo
de coccidn
13 min

Gramaje
90 g

Kilo

9k
Estado
Crudo
Tiempo
de coccidén
13 min

Gramaje
50¢g

Kilo

75k
Estado
Crudo
Tiempo
de coccidn
13 min

Gramaje
50¢g

Kilo

75k
Estado
Crudo
Tiempo
de coccidn
13 min
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Presentacion
Cajax100u
Medida
8cm

Descongelado
15 min
Temperatura
de coccién
200°

Presentacion
Cajax150u
Medida
8cm

Descongelado
12 hs
Temperatura
de coccidn
200°

Presentacion
Caja x100 u
Medida

8cm
Descongelado
12 hs
Temperatura
de coccidén
200°

Presentacion
Cajax150u
Medida
8cm

Descongelado
12 hs
Temperatura
de coccidn
200°

Presentacion
Cajax150u
Medida
8cm

Descongelado
12 hs

Temperatura
de coccién

200°

13



14

Rolls de canela

El Roll de canela destaca por un
crujiente hojaldrado en superficie
Yy un interior suave, cremoso y
aromatico.

Cinnamon roll stands out because of a
crispy puff pastry, smooth surface and it is
mild, creamy and aromatic inside.

Rolls de chocolate

Factura semihojaldrada de textura
crujiente, rellena con deliciosos chips
de chocolate.

Semi-puff crispy sweet rolls stuffed with
delicious chocolate chips.

Rolls con pasas de uva

Crujiente factura semihojaldrada
de formato redondo, rellena con
sabrosas pasas de uva.

Crispy roll, round semi-puff pastry stuffed
with raising.

English muffin

Delicioso pancito de miga soft, leve-
mente leudado, sabor suave y facil de
comer.

Delicious little breads with mild crumb
and lightly leavened, smooth flavour and
easy to eat.

Bagel

Pan redondo, con un agujero en el
medio y salado. Crujiente en el exterior
y denso en el interior.

Round salty bread with a holein the middle.
Crispy outside and dense inside.

@ m [ B @ m [ B @ m [ B
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Gramaje
60 g

Kilo

5k

Estado

Pre cocido
Tiempo

de coccion
10 min

Gramaje
50¢g

Kilo

5k

Estado

Pre cocido
Tiempo

de coccidén
10 min

Gramaje
509

Kilo

5k

Estado

Pre cocido
Tiempo

de coccidén
10 min

Gramaje
509
Kilo

5k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccidén

Gramaje
60 g
Kilo
21k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccién

Imdgenes ilustrativas. Las caracteristicas de los productos son aproximadas.
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Presentacion
Cajax100u
Medida
8cm

Descongelado
15 min
Temperatura
de coccidn
200°

Presentacién
Cajax100 u
Medida
8cm

Descongelado
15 min
Temperatura
de coccidén
200°

Presentacion
Cajax 100 u
Medida

8cm
Descongelado
15 min
Temperatura
de coccién
200°

Presentacion
Cajax100u
Medida
7cm

Descongelado
30 min

Temperatura
de coccidén

Presentacion
Cajax35u
Medida
10cm
Descongelado
30 min

Temperatura
de coccién
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Imdgenes ilustrativas. Las caracteristicas de los productos son aproximadas.




Masa danesa Gramaje [7] Presentacion

-\\ — 1000 g Cajax8u
: e m— Masa para elaborar factura danesa. Kilo T Medida
" \(_‘ Utilizada en una gran variedad de 20k El 30 x27cm
%y —— postres y confituras. E Estado @ Descongelado
\—\ ) Crudo 60 min
— Dough to elaborate danish sweet rolls. o . «
ey It is used in a lot of desserts and sweet Tiempo ¢ Temperatura
biceui de coccidén de coccién
Iscuits.
Masa f"o = Gramaje Presentacién
1000 g lﬁ Cajax6u
Clasica masa super fina, muy versatil, Kilo ET Medida
sabrosa y con un alto porcentaje de 15 k = 30x37cm
manteca.
E B ® e
Classic and very thin dough, versatil, tasty _ ] .
and with a great percentage of butter. 'dl'lempo. 3 &; Lempe(a]:ura
e coccion e coccion
Masa de ho'ald re =_ Gramaje Presentacion
) . 1000 g E‘ Cajax8u
1# } ¥ Masa parg.cortary usar..Una pieza Kilo ET Medida
y ; [ que se utiliza para multitud de 9k L 20x37cm
\ ’ elaboraciones.
T\ K _ 1 |/ F E Estado @ Descongelado
4 - Pastry tu cut and use. One piece can be Crudo 60 min
used in lots of ways. ~N Tiempo S Temperatura
de coccidén &’ de coccidn
Tapas de empanada =~ Gramaje Presentacion
P P 5049 Cajax6u
- Masa semi hojaldrada de empanada ; = ;
o — . X Kilo Medida
“ﬁi para cocinar en horno o fritar en 15 k El 14 cm
a— aceite.

—_— — Estado &3 Descongelado
—— E Crudo 45 min
\"‘"-« — Semi-puff pastryfor empanada to cook in ]

————— oven or to fry it. 'dl'iempo. ) g; Lemperga]:ura

e coccion ) e coccion
Masa de tarta Gramaje ‘E‘ Presentacion
o 2000 g Cajax6u
Masa semi hojaldrada, de estructura Kilo T Medida
flexible que facilita su manipulacion. 15 k El 37 %58 cm
Semi-puff pastry of elastic structure that E Estado @ Descongelado
makes it easy to work with. Crudo 45 min
Tiempo ©  Temperatura
de coccién J&' de coccion

Imdgenes ilustrativas. Las caracteristicas de los productos son aproximadas.
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Imdgenes ilustrativas. Las caracteristicas de los productos son aproximadas.



Budin de chocolate y chips 7 Cramaie Presentacion
y P 450 g E‘ Cajax12u
Budin de chocolate con chips del mismo % Kilo BI Medida
sabpr, de masa ultra tierna, himeda y 5, 4k * 26x5x5cm
deliciosa. E Estado @ Descongelado
. . . Cocido 60 min
Chocolate pudding with some flavour chips, _ ] .
ultra mild, wet ,humid and delicious dough. Tiempo = Temperatura
de coccién y de coccién
Budin de |imén =~ Gramaje Presentacion
450 g E‘ Cajax12u
y amapolas Kilo f Mecica
e Exquisito budin de limén mezclado con 54k = 36x5x5cm
semillas de amapola, de masa esponjosa [ Estado @ Descongelado
y humedad que realza su sabor. Cocido 60 min
Tiempo i Temperatura
Exquisite lemmon pudding with poppy sedes, de coccién y de cocciéon
sponged and humid dough that enhances - -
its flavour.
Budin de zana horia =~ Gramaje Presentacion
y 450 g E‘ Cajax12u
almendras Kilo [ Medida
Clasico budin de zanahoria mezclado 54k ® 36x5x5cm
con almendras, muy tiernoy humedo E Estado @ Descongelado
con un tentador aspecto dorado. Cocido 60 min
) ) ) ) Tiempo S Temperatura
Classic carrot pudding mixed with almonds @ de coccidén y de cocciéon
very tender and humidy with a tempting - -
golden aspect.
Muffin de manzanas Gramaje [=] Presentacion
909 Cajax80u
y almendras Kilo J] Medida
. 72 k = 6cm
Esponjosa masa con sabor a manzana !
y almendras trozadas con azUcar perla E Estadg @ ggsco.ngelado
crujiente que lo cubre. 0cido min
Tiempo e Temperatura
Sponged dough with apple and almonds de coccidn ) de coccion
flavour with crispy pearl sugar on its surface. - -
Muffin de banana v nuez =~ Gramaje Presentacion
o . y 909 El Cajax80u
Un auténtico budin de bananay nuez Kilo T Medida
con cobertura de azdcar crujiente. 72k Bl 6cm
An authentic banana and nut pudding with E Estado @ Descongelado
crispy sugar overage. Cocido 30 min
~N Tiempo < Temperatura
de coccién & de coccién

22 Imdgenes ilustrativas. Las caracteristicas de los productos son aproximadas.



Muffin de vainilla
y arandanos

Esponjosa masa de sabor avainillado con
arandanos en su interior.

Dough with vanilla flavour and blueberries
inside.

Dona banada en chocolate

Confitura de masa extra tierna y
esponjosa, bafiada en el mas delicioso
chocolate.

Confiture of ultra mild and sponged pastry,
covered with the best delicious chocolate.

Cookies ultra dark

Deliciosa cookie doble chocolate
elaborada con manteca que realza su
sabor.

Delicius cookie double chocolate, elaborated
with butter that enhances its flavour.

Cookies de coco
y tofi (marroc)

La clasica receta de las cookies
americanas pero con sabor a coco y
acompafada de una deliciosa crema
tofi.

The classic récipe of american cokies, but
whit coconut and a delicius toffee cream.

Cookies de naranaja,
avenay chocolate blanco

La cookie de naranja, avenay chocolate
blanco mezcla el delicioso sabor de

la manteca con los distintos tipos de
sabores que incorpora esta receta.

The orange, oatmeal and white chocolate
cookies mix the delicious taste of butter with
the other different flavours that this recipe
incorporates.

OOOOO Pueden contener Exceso en Azucares, Sodio, Grasas Saturadas, Grasas Totales y/o Calorias.
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Gramaje
90 g
Kilo

72 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccidén

Gramaje

659

Estado
Cocido

Tiempo
de coccién

Gramaje
60 g
Kilo

8,4 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccién

Gramaje
60 g
Kilo

8,4 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccién

Gramaje
60 g
Kilo

8,4 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccién
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Presentacion
Cajax 80u
Medida

6cm
Descongelado
30 min

Temperatura
de coccidén

Medida
8cm

30 min

de coccidn

Presentacion
Cajax140u
Medida

8cm
Descongelado
30 min

Temperatura
de coccidén

Presentacion
Cajax140u
Medida

8cm
Descongelado
30 min

Temperatura
de coccién

Presentacion
Cajax140u
Medida

8cm
Descongelado
30 min

Temperatura
de coccidén

Presentacion
Cajax80u

Descongelado

Temperatura

23
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Brownie con nuez

Un exquisito bizcocho mezclado delicada-
mente con una rica crema de chocolate.
Decorado con trocitos de nueces.

An exquisite biscuit delicately mixed whith a
delicious chocolate cream. Decorated with nut
pieces.

Tarta de coco
y dulce de leche

Placa de pasteleria con fina capa de bizco-
chuelo mezclado con crema de dulce de
leche y decorado con coco rallado.

Pastry plate with a thin layer of sponged cake
mixed with caramel sauce cream , decorated
with grated coconut.

Tarta crumble de
manzana y frutos rojos

Masa crujiente que se une al puré de
manzanay los frutos rojos para provocar
una explosion de sabores.

Crispy dough united with the apple sauce and

red fruits to explote in mouth with their flavours.

Pasta frola mixta

Placa de pasteleria con pasta frola. Una
deliciosa torta de masa quebrada coro-
nada con una combinacién de dulce de
membrillo y de batata.

Plate of pastry with cold pasta. A delicious cake
with short crust pastry coronated with quince
and sweet potatoes jams combination.

Scons neutro

Delicioso snack salado sin sabor agregado,
de masa tierna y suave, elaborada con un
toque de manteca.

Delicious salted snack with added flavour of mild
and tender dough, elaborated with a touch of
butter.

Q@ m B B @ m [ Pl @ m [ B @ m = B
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Gramaje
2,29
Kilo

8,8 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccién

Gramaje
2,29
Kilo

8,8 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccién

Gramaje
229
Kilo

8,8 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccidn

Gramaje
229
Kilo

8,8 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccidn

Gramaje
409
Kilo
32k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccién

Imdgenes ilustrativas. Las caracteristicas de los productos son aproximadas.
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Presentacion
Cajax4u
Medida
35x25cm

Descongelado
120 min

Temperatura
de coccidén

Presentacion
Cajax4u
Medida
35x25cm

Descongelado
120 min

Temperatura
de coccidén

Presentacion
Cajax4u
Medida
35x25cm

Descongelado
120 min

Temperatura
de coccidn

Presentacion
Cajax4u
Medida
35x25cm

Descongelado
120 min

Temperatura
de coccidén

Presentacién
Cajax80u
Medida

5cm
Descongelado
30 min

Temperatura
de coccidén



Alfajor de maicena

Dos discos de masa quebrada, con
corazén de dulce de leche y decorado
con coco rayado.

Two plates of short crust pastry, with heart
of caramel sauce and decorated with grated
coconut.

SKUOO2
Alfajor de chocolate y
frutos rojos

El clasico argentino reversionado, masa
de chocolate, con relleno de dulce de
frutos rojos y bafiado en chocolate.

The classic argentine alfajor reverted with
chocolate pastry and stuffed with caramel
sauce, red fruitsand covered with chocolate.

Alfajor de nuez

Masa quebrada y mantecosa, con una
fina capa de trocitos de nuez y dulce de
leche.

Short crust and buttery pastry with a thin
layer of nut pieces and caramel sauce.

Berlinesa de frutos rojos

Factura rellena de una mermelada de
frutos rojos, un extra de relleno que se
percibe en cada bocado.

Sweet rollstuffed with a red fruits marmalade,
extra stuffed that you perceive in each bite.

Berlinesa de
dulce de leche

Sabrosa factura que destaca por la
suavidad de su masa fresca y esponjosa
y delicioso relleno de dulce de leche.

Tasty sweet roll that stands out because of the
smothness of its fresh and sponged dough
and delicious caramel sauce.

OOOOO Pueden contener Exceso en Azucares, Sodio, Grasas Saturadas, Grasas Totales y/o Calorias.
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Gramaje
60 g
Kilo

4.8 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccidén

Gramaje
659
Kilo
52k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccion

Gramaje
60 g
Kilo

4.8 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccidén

Gramaje
559
Kilo

41,2 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccién

Gramaje
559
Kilo

41,2 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccidn

= @ = [ = @& = [

= @& = [

Presentacion
Cajax80u
Medida

8cm
Descongelado
30 min

Temperatura
de coccidén

Presentacion
Cajax80u
Medida

8cm
Descongelado
30 min

Temperatura
de coccidon

Presentaciéon
Cajax80u
Medida

8cm
Descongelado
30 min

Temperatura
de coccidén

Presentacion
Cajax75u
Medida

8cm
Descongelado
30 min

Temperatura
de coccidén

Presentacion
Cajax75u
Medida

8cm
Descongelado
30 min

Temperatura
de coccidén
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White Cake

Placa de bizcochuelo para armar una
torta de cumpleanos. Capas de crema
montada, duraznos al natural y dulce
de leche.

Plate of sponge pastry to make a birthday
cake. Layers of american cream, peaches in
syrup and caramel sauce.

Dark Cake

Capas de bizcochuelo, recubiertas por
una exquisita mousse de chocolate y
dulce de leche.

Plates of sponged cake, covered with an
exquisite chocolate mouse and caramel
sauce.

Black & White Cake

Capas de bizcochuelo marmolado,
rellenas de una exquisita crema frutal,
acompafada por una crema de queso y
dulce de leche.

Plate of sponged marbled pastry stuffed with
an exquisite fruity cream and cheese cream
with caramel sauce.

Postre GDS

Placa de pasteleria con capas de delicio-
so postre tipo “Balcarce”, una capa de
mousse y merengue sobre un delicioso
bizcochuelo de vainilla.

Plates of sponged pastry with lays of exquisite
Balcarce dessert, a lay of chocolate mousse and
meringue upon a delicious vanilla sponge cake.

@ m B a m e P e m e
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Gramaje
39

Kilo

6 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccidn

Gramaje
39

Kilo

6 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccidn

Gramaje
39

Kilo

6 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccién

Gramaje
39

Kilo

8,8 k
Estado
Cocido

Tiempo
de coccién

Imdgenes ilustrativas. Las caracteristicas de los productos son aproximadas.
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Presentacion
Cajax2u
Medida
35x25 cm

Descongelado
120 min

Temperatura
de coccidén

Presentaciéon
Cajax2u
Medida
35x25 cm
Descongelado
120 min

Temperatura
de coccidn

Presentaciéon
Cajax2u
Medida
35X25cm
Descongelado
121 min

Temperatura
de coccién

Presentacion
Cajax2u
Medida
35x25cm
Descongelado
120 min

Temperatura
de coccidén
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Empanada de
carne a la criolla

Masa fina elaborada con relleno criollo:

carne de ternera, cebolla, aceitunas verdes,

huevo duro, comino, orégano y pimenta.

Fine dough elaborated with creole stuffing:
veal meat, onions, green olives, hard boiled
eggs, cumin, oregano and pepper.

Empanada de
muzzarella y jamoén

Masa fina y crujiente elaborada con un
generoso relleno de jamdn y queso.

Fine crispy dough stuffed with a generous
portion of ham and mozzarella.

Empanada de espinaca,

provolone y pimientos asados
Empanada de masa crujiente y sabrosa con

un generoso relleno de espinacas, provolo-
ney pimientos asados.

Pie made with crispy and tasty dough with
a generous stuff of spinach, provolone and
roasted peppers.

Quiche de huerta
y queso gouda

Auténtica tarta de masa firme y crujiente,

con relleno de vegetales y queso gouda.

Authentik salty cake, fine, firm and crispy
dough stuffed with vegetables and Gouda
cheese.

Quiche de pollo, puerro
y tomates asados

Sabrosa tarta de masa firme y crujiente,
rellena con trozitos de pollo, puerroy
tomates asados.

Toasty thin salty cake with a firm and crispy
dough stuffed with chicken pieces, leek and
roasted tomatoes.

@ m B @ m [ B @ m = B @ m [ B
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Gramaje
809

Kilo

9,6 k
Estado
Cocido
Tiempo
de coccion
5min

Gramaje
809

Kilo

9,6 k
Estado
Cocido
Tiempo
de coccidn
5min

Gramaje
809

Kilo

9,6 k
Estado
Cocido
Tiempo
de coccion
5min

Gramaje
490 g
Kilo

6 k
Estado
Cocido
Tiempo
de coccion
5min

Gramaje
490 g
Kilo

6 k
Estado
Cocido
Tiempo
de coccidn
5min

Imdgenes ilustrativas. Las caracteristicas de los productos son aproximadas.
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Presentacion
Cajax 120 u
Medida

14 cm
Descongelado
15 min
Temperatura
de coccion
180°

Presentacién
Cajax120u
Medida

14 cm
Descongelado
15 min
Temperatura
de coccidn
180°

Presentacion
Cajax 120 u
Medida

14 cm
Descongelado
15 min
Temperatura
de coccion
180°

Presentacién
Cajax30u
Medida

14,7 cm
Descongelado
15 min
Temperatura
de coccion
180°

Presentacion
Cajax30u
Medida

14,7 cm
Descongelado
15 min
Temperatura
de coccién
180°



Quiche Lorraine de queso Cromaje Presentacion
g aja x u
Y panceta crocante 2 Kilo T Medida
.. . - 5k El 14,7cm
Version cldsica de la tradicional tarta !
francesa, preparada con queso y E ESta‘?‘g @ Descongelado
panceta crocante. Cocido 15 min
Tiempo i Temperatura
Classic vertion of the traditional french de coccion ) de coccion
cake with cheese and crispy bacon. 5 min 180°
Mi|anesa de pollo =~ Gramaje Presentacion
] p ) 150 g EI Cajax40u
Una alternativa deliciosa y sencilla con Kilo T Medida
doble rebozado para darle textura y cali- 6k El 14 cm
dad a la preparacion. E Estado @ Descongelado
A delicious and simple alternative with doublé Crudo 20 min
bread to give texture and quality to this Tiempo ' Temperatura
preparation. @ de coccidén y de coccion
12 min 220°
Milanesa de carré de cerdo Dy Cramaje Presentacién
130 g ﬁ Cajax50u
Carne de cerdo desgrasada, sin nervios, Kilo ET Medida
hue\{os frescos para el rebozado y una 6,5k < 12cm
cantldad'(?le pan rallado acorde con la E Estado @ Descongelado
preparacion. Crudo 20 min
Lean defatted, withot nerves, fresh eggs to 'dl'iempo. . gE 'drempergjcura
bread and a quality of breadcrumbs according N co.cuon € cgcuon
with the preparation. 12 min 220
Milanesa de peceto vacuno D\ Cramaje Presentacion
P M0 g EI Cajax 64 u
Delicioso filet de peceto vacuno rebozado Kilo ET Medida
con doble apanado, para dar mas sabor a 7,04 k = 12cm
tu preparacion. E Estado @ Descongelado
- ) . Crudo 20 min
Delicious beef bread filet, doublé breaded - ] ‘c
to give more crocancy and flavour to the Tiempo = Temperatura
preparation. t]:lze co.ccmn ;;Sgccmn
min

Milanesa de merluza austral %gmaie ] Féresentggén
g ajax 64 u

Carne blapca y sabrosa de merluza aus- Kilo ET Medida

tral combinada con la textura crocante 96 k L 16em

de avenay semillas en el apanado, para E Estado %) Descongelado

contener un relleno suave. Crudo 20 min

White and tasty southern hake with crispy Tiempo £ Temperatura

texture of oatmeal and sedes into the breaded de coccion de coccion

to obtain a mild stuffed. 12 min 220°

OOOOO Pueden contener Exceso en Azucares, Sodio, Grasas Saturadas, Grasas Totales y/o Calorias. 31



Hamburguesa de cordero

Hamburguesa de cordero elaborada
con carne de cordero especialmente
seleccionada.

Elaborated with mutton specially selectionated.

Hamburguesa de carne

La clasica hamburguesa de carne vacuna
de tamano ideal para cualquier evento
social o almuerzo familiar.

The classic beef hamburguer, ideal size for
any social event of family lunch.

Hamburguesa mixta

El mix de carne de vacay cerdo le da
un toque especial. Mas sabor y mas
calidad en el clasico alimento.

Beef and pork give hamburguer an
special touch. More flavour and more
quality in this classic food.

Ragout de cordero

Clasico guiso de carne estofada de
cordero y verduras de origen franceés.

Classic mutton cut in pieces stewed with
french origin.
vegetables .

Ragout de pollo y vegetales

Guiso tradicional de la cocina
francesa con trozos de pollo estofado
acompafado de verduras.

Traditional stew from french kitchen with
stewed chicken and vegetables to go with.
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Gramaje
M0 g

Kilo

8,8 k
Estado
Crudo
Tiempo
de coccion
10 min

Gramaje
M0 g

Kilo

8,8 k
Estado
Crudo
Tiempo
de coccidn
10 min

Gramaje
Nnog

Kilo

8,8 k
Estado
Crudo
Tiempo
de coccion
10 min

Gramaje
259

Kilo

15k
Estado
Cocido
Tiempo
de coccion
35 min

Gramaje
259

Kilo

15 k
Estado
Cocido
Tiempo
de coccidn
35 min

Imdgenes ilustrativas. Las caracteristicas de los productos son aproximadas.
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Presentacién
Cajax80u
Medida
12cm

Descongelado

Temperatura
de coccidn

200°

Presentacién
Cajax80u
Medida
12cm

Descongelado

Temperatura
de coccion
200°

Presentacién
Cajax80u
Medida
12cm

Descongelado

Temperatura
de coccion
200°

Presentacién
Cajax6u
Medida

20x 40 cm

Descongelado
6 hs
Temperatura
de coccion
100°

Presentacion
Cajax6u
Medida
20x40cm
Descongelado

6 hs

Temperatura
de coccidon

100°



Ragout de roast beef
y vegetales

Trozos de carne de ternera especial-
mente seleccionada con verduras.

Pieces of veal specially selectionated with
vegetables.

Ragout de verduras,
hongos y legumbres

Ragout con todo el sabor de los
hongos, las legumbres y las verduras.

Ragout with all the mushrooms,
vegetables and legumes flavours.

Noquis de papa

Pasta tradicional a base de papa,
harina de trigo, manteca y huevo.

Traditional pasta made with potatoes,
wheat flour, butter and eggs.

Noquis verdes

Pasta tradicional a base de espinaca
fresca, harina de trigo, manteca y
huevo.

Traditional pasta based in fresh spinach,
wheat flour, butter and eggs.

Noquis de calabaza
y parmesano

Pasta tradicional a base de calabaza,
parmesano, harina de trigo, manteca
y huevo.

Traditional pasta made with pumpkin,
wheat flour, butter and eggs.

@ m P @ m & B @ m @ m E p
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Gramaje
259

Kilo

15k
Estado
Cocido
Tiempo
de coccién
35 min

Gramaje
259

Kilo

15k
Estado
Cocido
Tiempo
de coccién
35 min

Gramaje
1,00 g
Kilo

15k
Estado
Crudo
Tiempo
de coccion
7 min

Gramaje
1,00 g
Kilo

15k
Estado
Crudo
Tiempo
de coccién
7 min

Gramaje
1,00 g
Kilo

15k
Estado
Crudo
Tiempo
de coccidon
7 min

il

Gy

o= @ =3 [

Presentacion
Cajax6u
Medida
20x40cm

Descongelado
6 hs
Temperatura
de coccidén
100°

Presentacion
Cajax6u
Medida
20x40cm

Descongelado
6 hs

Temperatura
de coccidén

100°

Presentacion
Cajax15u -
Medida i
3cm A

- . x4
Descongelado %, i .

Temperatura
de coccién

100°

Presentaciéon
Cajax15u
Medida

3cm
Descongelado

Temperatura
de coccidén

100°

Presentacion
Cajax15u
Medida
3cm

Descongelado

Temperatura
de coccién

100°

OOOOO Pueden contener Exceso en Azucares, Sodio, Grasas Saturadas, Grasas Totales y/o Calorias. 33



Ravioles de merluza negra S, Cramaje Presentacisn
g 550¢g Cajax24u
Pastas rellenas con forma cuadrada Kilo ET Medida
de color sepia.Tienerj un relleno de 6 k > 6x6tcm
merluza negray sofrito de vegetales. E Estado @ Descongelado
Crudo -
) Squared stuffed pasta in reddish-brown o . o
color. They are stuffed with black hake and a -drlsrglloccc):ién &5 Lirgg(?é?g# ra
tir fry of tables. X
Stir rry or vegetaoles. _lomln _IOOO
Ravioles de cordero =~ Gramaje Presentacién
L . 550 ¢ E Cajax24u
patagonico Kilo [] Medida
Pasta rellena de forma cuadrada con 6k = 6x6cm
. un relleno de cordero braseadoy E Estado @ Descongelado
2o vegetales. Crudo -
Tiempo ©  Temperatura
Squared stuffed pasta with brased lamb de cos:mon de c(?cmon
and vegetables. 10 min 100
Ravioles de espinaca =~ Gramaje Presentacién
P 55049 ﬁ Cajax24u
y tomate Kilo [T Medida
14 k = 6x6bcm
Pastas rellenas con forma cuadrada y
masa de espinaca con un relleno de E Estado @ Descongelado
pesto de tomate y queso parmesano. Crudo 7
Tiempo C; Temperatura
Squared stuffed pasta made with spinach ?g cos:mon ?Sggcmon
dough and stuffed with tomatoe pesto and min
parmesano.
Croquetas de legumbres S Cramaje Presentacion
C|1 b 9 50g E‘ Cajax160u
Yy calabaza Kilo [] Medida
) 8 k = 6cCcm
Esferas vegetarianas con legumbres Estad 5 ad
H H stado escongelado
yyegetales, ideales para servir con E Crudo @ 10 min
diversas salsas. .
=X Tiempov i “5 Temperatura
Vegetarian spheres with legumes and de co.ccmn & de cgccmn
vegetables, ideal to serve with different kind 12 min 220
of sauces.
Croauetas de |ente'a =~ Gramaje Presentacion
q . J 50¢g E Cajax160u
y esplnaca Kilo ET Medida
Esferas vegetarianas con legumbres S l: g (5 Ii cm Iad
y vegetales, ideales para servir con E Estado 3¥) Descongelado
diversas salsas. Crudo ] 10-min
2% Tiempo =  Temperatura
Vegetarian spheres with lentils and de coccion &_ de coccion
7 P 12 min 220°

spinach, ideal to serve with different kind
of sauces.

34 Imdgenes ilustrativas. Las caracteristicas de los productos son aproximadas.



Croq uetas de quinoa Gramaje Prgsentacién
., . aja x u
| 50g Caja x 160
y brécoli Kilo [T Medida
Esferas vegetarianas con legumbres 8k = 6cm
y vegetales, ideales para servir con E Estado @ Descongelado
diversas salsas. Crudo 10 min
Tiempo i Temperatura
Vegetarian spheres with quinoa and de coccién y de coccién
broccoli, ideal to serve with different kind 12 min 220°
of sauces.
SKU0O02
Medallones de porotos =~ Gramaje Presentacion
p| Mo g ﬁ Cajax80u
negrosy Vegeta es Kilo EI Medida
8,8 k = 12cm
Medallones a base de porotos, !
verduras y especias seleccionadas. Estado Descongelado
Yy esp E Crudo @ -
Medallions made with black beans Tiempo < Temperatura
specially selectionated. de coccién ) de coccion
10 min 200°
Medallones de =~ Gramaje Presentacion g
. 10 g ﬁ Cajax80u *
garbanzo y boniato Kilo [ Medica
8,8 k = 12cm
Medallones a base de garbanzos
y boniatos asados con especias E Ecsrtjgg @ Descongelado
seleccionadas. )
Tiempo 'CE Temperatura
Medallions made with chickpeas and de coccion de coccidn
roasted sweet potatoes and selectionated 10 min 200°
spicies.
Medallones de so'a =~ Gramaje Presentacion
kal d ) MNog E Cajax80u
y alé morado Kilo ET Medida
. 8,8 k = 12cm
Hamburguesas 100% vegetarianas,
con legumbres, verduras y especias E Ecsrtjgg @ 2ehsg°r‘gelad°
seleccionadas.
Tiempo S Temperatura
de coccion J&' de coccion
100% vegetarian hamburguers, with legumes, ; o
; 10 min 200
purple kale, vegetables and selectionated
spices.

OOOOO Pueden contener Exceso en Azucares, Sodio, Grasas Saturadas, Grasas Totales y/o Calorias. 35
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En Gastronomia del Sur, nos dedicamos al desarrollo de
servicios gastronémicos desde 2011, con el propdsito de
ofrecer excelencia en cada area en la que trabajamos.

Contamos con un equipo profesional, altamente capacitado y
comprometido, enfocado en la satisfaccion de cada cliente
y en brindar un servicio personalizado y de calidad.

Hoy somos la red de catering mas completa de la industria,
en la que brindamos servicios culinarios con innovacioéon
continua en productos y soluciones tecnoldgicas
avanzadas.

Nuestra sede se encuentra en Ushuaia, desde donde
operamos para todo el pais.

Nuestras actividades se dividen en cuatro unidades de
negocio:

GDS Catering, donde realizamos eventos de pequena,
mediana y gran escala, ademas de abastecer con menus a
servicios aeronauticos (catering para aviones).

GDS Bakery, comercializamos productos panificados que
vendemos en hotelesy cruceros internacionales durante la
temporada de turismo, de octubre a marzo.

En 2023, abastecimos a mas de 530 cruceros, proveyendo
medialunas, croissants, facturas, pan de molde, entre otros.

Comedores Industriales, una unidad que sirve mas de
1.350 platos diarios en fabricas de Ushuaia.

Yamana Bar & Patin,un complejogastronémico con la pista
de patinaje sobre hielo mas grande de Sudamérica. El bar



estd abierto todo el anoy es uno de los lugares favoritos de
las familias de la ciudad. Esta ubicado en un lugar céntrico
y privilegiado, con buena vista, estacionamiento propio y
ofrece una carta variada.

Desde el corazén de la Patagonia, somos mas gue un
proveedor de alimentos; lideramos la industria de la
alimentacion y el soporte.

Con innovacién y pasion, hemos construido el centro
de produccion mas avanzado de la regién, donde
transformamos materias primas de calidad en deliciosas
comidas con identidad patagdnica.

Nuestra red de catering, la mas completa del sur argentino,
estd disenada para ofrecer soluciones gastrondmicas
innovadoras a nuestros grandes clientes.

En Gastronomia del Sur cada plato cuenta una historia,
y cada sabor refleja nuestra pasioén por la excelencia.
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Oficina Comercial: Eva Perdn Sur 97 (9410) Ushuaia, Tierra del Fuego
Patagonia - Republica Argentina

Tel. (+54 9 2901) 47 9767 - Email. info@gastronomiadelsur.com.ar
www.gastronomiadelsur.com.ar



